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Automatyczna prasa do burgeréw | 2100 szt./h | C/E653

« Szeroki wybdr form umozliwia produkowanie hamburgeréw o - tatwa regulacja grubosci porcji - maksymalna grubos¢
réznych rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne ksztatty hamburgera to 23 mm
dostosowane do potrzeb klienta « Szybka i cicha praca maszyny
» Mozna stosowac rézne sktadniki jak wotowina, kurczak, ryby, « Urzadzenie wyposazone w magnetyczny mikrowytacznik
mieszanki migsa z chlebem, jajkami, serem, soja, przyprawami bezpieczenstwa i ostone bezpieczenstwa
etc., a nawet ciasto biszkoptowe - topatki, cylinder formujacy i lej podajnika mozna tatwo
« Prasa zapewnia powtarzalno$¢ procesu tworzenia hamburgeréw zdemontowa¢ w celu czyszczenia i konserwacji
« Konstrukcja ze stali nierdzewnej i anodowanego aluminium « Pokrywa i obudowa z przezroczystego metakrylanu pozwala na
« Wymienny cylinder wykonany z Delrinu®, jeden lub dwa ksztatty kontrolowanie catego procesu produkcji hamburgeréw
» Wyposazona w skrobak - Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej
Wymiary zew. Poji §¢ Wydajnos¢ Moc Zasil
Model WxDxH [mm] [szt./h] [kw] W]

B
ZOBACZFILMNA YT

CYL-P - cylindryczne CYL-S - hamburger
klopsiki 2 x @ 36 mm w ksztatcie cylindra, @ 90 mm
4230zt 3030zt

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
URZADZENIA PRZED ZAKUPEM



Wilk do mielenia migsa | z przystawka

+ Naped z przystawka do mielenia migsa wtoskiej produkc;ji
« Korpus wykonany ze stali AISI 340

+ Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

« Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciagtej

« Antyposlizgowe nézki

Przystawka do mielenia migsa:

» W zestawie: sitko, n6z, slimak, tacka podawcza, popychacz
« Elementy tngco-mielgce wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304
- Latwy demontaz w celu doktadnego wyczyszczenia

Przystawka do produkcji makaronu:

« Przystawka do produkcji makaronu wykonana z aluminium, slimak oraz ma
wykonane z tworzywa

» Mozliwos¢ produkciji 12 rodzajéw makaronu

 Popychacz wykonany z tworzywa ABS

- Latwy demontaz w celu doktadnego wyczyszczenia

del Wymiary zew. Moc  Zasilanie Waga Cena
Mode| napedu [mm]  [kW] 0] napedu [kg]  [PLN]
20950 N 350x200x240 0,45 230 99 2309,
L]
O X 19
O O ()
L]

do produkcji makaronu

CENA PROMOCYJNA:

tryce

Maszynka do makaronu rzemieslniczego | Ciao Pasta 2 |

+ Profesjonalna maszynka do wyrabiania i produkcji réznego rodzaju
makaronu rzemieslniczego
- Pokrywa oraz obudowa urzadzenia wykonane ze stali AISI 304
- Urzadzenie posiada wytrzymate topatki do zagniatania
ciasta oraz mise z anodowanego aluminium
« Idealnie wyrobione ciasto w zaledwie 20 min
« Praktyczny, wyjmowany lejek umozliwia dodawania
ptynnych sktadnikéw podczas pracy urzadzenia
- Matryce wykonane z brazu
- Wyposazona w wentylowany, wydajny silnik z przektadnig w kapieli olejowej
- Srednica matrycy 59 mm
- Pojemnosc¢ dziezy 6 litrow (2,5 kg ciasta)
- Sterowanie manualne za pomoca przyciskow
+ Mozliwos$¢é dokupienia automatycznego noza odcinajgcego makaron
+ Wioska produkcja
- Urzadzenie tatwe w utrzymaniu w czystosci
- Mozliwos¢ zastosowania az 12 ré6znych matryc do makaronu — za doptata

Matryce do makaronu, ktére wchodza w sktad zestawu:

» matryca do TAGLIATELLE
- matryca do SPAGHETTI

+ matryca do PAPPARDELLE
- matryca o BIGOLI/PICI

Teg/h]

Moc  Zasilani
[kw] vl

Wymiary zew.
WxDxH [mm]

zbiomnika [I]  zbiornika [kg]

Waga

Q

W ZESTAWIE TANIEJ!

« Ciao Pasta 2
« matryca do Bigoli

CENA PROMOCYJNA:

6 799,-

16296

|

Cena
[PLN]

« matryca do Pappardelle
« matryca do Spaghetti
« matryca do Tagliatelle

[kal

380 zt

cena za jedng
matryce
bez zestawu



Mikser dwuramienny | TWIN TECH 30 2T | 2 predkosci

+ TWIN TECH to innowacyjny mikser dwuramienny, ktéry sprawdzi
sie w kazdej pizzerii, cukierni, czy piekarni

+ Przeznaczony jest do zagniatania ciasta na pizze, chleb, ect.

- Wyrabiane w mikserze ciasto jest wysoko napowietrzone

« Charakteryzuje sie wysoka wydajnoscig oraz cichg praca

+ Niska temperatura wyjsciowa ciasta po zakoriczonym procesie wyrabiania

+ Silnik z dwoma predkos$ciami: 40 zagniecen/min. na pierwszym biegu,
60 zagniecen/min. na drugim biegu

- Solidny, samohamujacy silnik dwubiegowy

+ Przektadnie wykonane sg technopolimeru, ktére w poréwnaniu ze zwyktymi
przektadniami nie wymagaja pracy w kapieli olejowej. Zapewniajg cichg prace
urzadzenia oraz sg bardzo wytrzymate

+ Duza pojemnos$¢ urzadzenia przy hydracji ciasta na poziomie 50-55%

- Ramiona miksera o statej wysokosci

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej malowanej proszkowo

+ Ostona miksera wykonana z przezroczystego tworzywa oraz stali nierdzewnej

+ Dzieza oraz ramiona wykonane ze stali nierdzewnej

« Prosty i intuicyjny panel sterowania z dwoma timerami

del Wymiary zew.  Pojemnosé Pojemnosé Moc Napiecie  Waga Cena
Mode WxDxH [mm] dziezy [l  maki min-max [kg] [kW] vl kgl [PLN]
TWINTECH 660x760x1230 45 2-18 11-1,6 400 235 20999,- ‘

302T

Miksery spiralne | ze statym hakiem i dziezg | RQBT

» Wysokiej jakos$ci miesiarki wtoskie przeznaczone sg do wyrabiania ciast
ciezkich np. na pizzg, pierogi

« Doskonale sprawdzajg sie w pizzeriach, piekarniach, pierogarniach oraz
restauracjach

» Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane s3 ze stali
nierdzewne;j

- Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

« Ochronna ostona ze stali nierdzewne;j

« Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony zabezpieczajacej

« Stata, niewyjmowana dzieza

« Niepodnoszone mieszadto

« Mocny i niezawodny naped taficuchowy

- Silnik z przektadnia pracujaca w kapieli olejowej, zapewniajaca cicha prace

« Ciche i proste w uzyciu

» Wersja 2V posiada 2 predkosci obrotowe

« Mozliwy montazu koétek z hamulcami za doptatg - 170 zt netto

« Mozliwy montaz timera za doptatg — 150 zt netto

« Zasilanie na 230V dostepne na zamdwienie (tylko dla miesiarek z 1
predkoscia) - 200 zt netto

« Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki |

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew.  Pojemnosé Pojemnosé Moc Napiecie  Waga Cena

Model WxDxH [mm]  dziezy[] kgl [kw] v Ikal [PLN]
vionaoocanges g P oo o 5k
S 17 ............ .0.75 230 ......... 69 ......... 3 439

S 17 ............ .0.75 . 400 ........ 745 ........ 4 219

................................. 32 e 11400944059




Dzielarko-zaokraglarka pétautomatyczna | Divobun 4-30

« Profesjonalna, pétautomatyczna dzielarko-zaokraglarka do porcjowania i
formowania ciasta na butki, pizze, brioszki, itp. CENA PROMOCYJNA:

« Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni

« Prosta obstuga za pomoca dZwigni

- Gtowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie gotowe ciasto na
réwne porcje

« Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomoca matrycy formujacej

+ Regulowana wysokos$¢ komory

« W wyposazeniu trzy standardowe matryce przeznaczone do ciasta o
gramaturze: 40-120 g

* Przycisk bezpieczeristwa

» Mozliwo$¢ wysunigcia nozy tngcych po podniesieniu gtowicy, w celu
wyczyszczenia

« Prosta obstuga urzadzenia za pomoca trzech dzwigni, odpowiedzialnych
za docisk, rozdzielanie oraz zaokraglanie ciasta

« Latwo utrzymac w czystosci

« Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przesuwanie

 Matryce formujgce mozna zawiesi¢ na haku, znajdujagcym sie na boku
urzadzenia

. Wymiary zew. llosé Zakres wagi Moc Napigcie Waga Cena
Model WxDxH [mm] porcji ciasta [g] [kw] \Y] [kgl [PLN]

Watkowarki do ciasta marcepanowego | do masy cukrowej SNP450

« Urzadzenie przeznaczone do watkowania masy cukrowej, masy
marcepanowej, ciasta francuskiego i innych rodzajéw mas/ciast: od
marcepanu po buteczki maslane

» Watek o dtugosci 450 mm

» Regulacja grubosci ciasta 0-10 mm

« Specjalna konstrukcja watkéw umozliwia idealne rozwatkowanie ciasta

« Wzmocnione zebatki

» Watek do ugniatania ciasta z tworzywa sztucznego

« Podajnik ciasta ze stali nierdzewne;j

» Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

« Cicha praca bez wibracji

« Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie

« Latwe uzytkowanie i czyszczenie

« Niskie zuzycie energii

del Wymiary zew. Diugo$é  Srednica llos¢ Moc Zasilanie Waga Cena
Model WxDxH [mm] watka [mm] ciasta [nm] watkéw [kW] vl [ka] [PLN]
SNP450 590x470x440 450 430 1 0,37 230 40 3679,-



Watkowarki | Watkownice do ciast SMR i SNG

- Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na pizze, etc.
- Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa sztucznego
- Obudowa wykonana ze stali AISI 304

* Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 - 4 mm

+ Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta

+ Watki wykonane z materiatu, ktéry nie przywiera do ciasta

+ Wzmocnione zebatki

Wymiary zew. Dlugosé dolnego  $rednica llosé Moc Zasilanie Waga Cena
WxDxH [mm] watka [mm]  ciasta[mm] watkéw  [kW] [v] [kgl [PLN]

+ Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na
pizze, tortille etc.

- Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa
sztucznego

- Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0-4 mm

+ Czas watkowania 3 - 5 sekund

+ Wzmocnione zebatki

Wymiary zew. Diugoéé  Srednica llos¢é Moc Zasilanie Waga Cena
WxDxH [mm] watka [mm] ciasta [nm] watkéw [kw] vl [kg] [PLN]

620x390x370 500

Watkowarka horyzontalna | 3 watki | SMH60-3

- Watkownica horyzontalna do cienkiego ciasta typu filo oraz ciasta na pizze

» Watki wykonane ze specjalnego tworzywa sztucznego przystosowanego
do kontaktu z zywnoscig

« Zastosowanie 3 watkéw bardzo przyspiesza prace przy formowaniu ciasta

« Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0-2 mm, w 20-stopniowej skali

» Watki utozone sg do siebie prostopadle

« Cyfrowy panel sterowania, ktéry umozliwia ustawienie predkosci
watkowania

» Wzmocnione zebatki

» Obudowa wykonana z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej

» Watkowarka wyposazona jest w kétka z hamulcem

« Cicha praca bez wibracji

- Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sig

- tatwe uzytkowanie i czyszczenie

- Pokrywy z tworzywa sztucznego ostaniajgce watki

- Niskie zuzycie energii

Wymiary zew. Dtugo$é dolnego  $rednica llosé Moc Zasilanie Waga Cena
WxDxH [mm] watka [mm]  ciasta[mm] watkéw [kW] vl [ka] [PLN]




Krajalnica do pieczywa IPSO2 | samoobstugowa

« Profesjonalna, automatyczna, samoobstugowa krajalnica do pieczywa,
doskonale sprawdzi sie w krojeniu chlebéw okragtych i dtugich o réznej
gramaturze

 Doskonate urzadzenie do sklepéw samoobstugowych, gdzie klient
samodzielnie kroi zakupione pieczywo. Idealnie sprawdzi sie rowniez w
piekarniach, szkotach czy hotelach

- Zastosowane rozwigzania gwarantujg catkowite bezpieczenstwo
uzytkownika podczas obstugi

« Cykl krojenia uruchomi sig automatycznie po wtozeniu chleba i zamknieciu
pokrywy

« Po kazdym zakoniczonym cyklu krojenia otwiera sie pokrywa
bezpieczenstwa do zatadunku kolejnego bochenka

» Model IPSO2 wyposazony jest w dodatkowa przezroczystg pokrywe od
strony klienta, ktéra otworzy sie po zakoriczonym cyklu krojenia

- Regulacja stopnia nacisku krojenia za pomoca przyciskow w
czterostopniowej skali

« Urzadzenie cechuje sie wysoka wydajnoscig 300 bochenkéw/1h

« Cicha praca urzadzenia

- Innowacyjny i elegancki design

- Standardowy rozstaw ostrzy 13 mm

- Potka odktadcza skosna ze stali nierdzewnej, utatwia pakowanie
pokrojonego chleba

« Kétka z hamulcem utatwiajg przemieszczanie maszyny

» Wyposazona w pojemnik na okruchy z tworzywa ABS

« Licznik cykli krojenia

» Mozliwo$¢é zamdwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9, 10, 11, 12,
14 lub 16 mm

Wymiary zew. Wydajnosé Max. wymiary Moc Napiecie ~ Waga Cena
Model WxDxH [mm] [bochenki/h]  bochenka [mm]  [kW] \Y] [kal [PLN]

IPS02 610x730x1290 300 440x300x170 0,55 400 236 18 499,-

Krajalnice do pieczywa ED11| ED13

- Urzadzenie przeznaczone do: restauracji, szpitali, piekarni, sklepéw,
wszelkich punktéw zbiorowego zywienia

- Krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki

« Krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebéw z duzg iloscig ziaren
jak i miekkich chlebéw np. tostowych

- tatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba

» Noze krojgce wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skoriczenia krojenia

- Estetyczny wyglad

» Wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

- Elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze stali
nierdzewnej

« Cicha praca bez wibracji

« Posiada 1 pare kotek utatwiajgcych przesuwanie krajalnicy

- DZzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego naoliwiania

« Urzadzenie tatwe w utrzymaniu czystosci

» Wyjmowana szuflada na okruchy

» W standardzie skosna pétka odktadcza

 Wytacznik bezpieczenstwa

» Mozliwo$¢ zamdwienia krajalnicy w kolorze czarnym lub czerwonym

v

il

CENA PROMOCYJNA:

@ 44629 -

del Wymiary zew. Wydajnosé Max. wymiary Moc Napiecie ~ Waga Cena
Model WxDxH [mm] [bochenki/h]  bochenka [mm] [kw] v [kal [PLN]

ED11 650x720x1100 500 L500 x h140 0,37 230 130 4759
ED11 BLACK 650x720x1100 500 L500 x h140 0,37 230 130 4629

I




Szatkownica do warzyw RQ780 | regulowane tarcze

Szatkownica do warzyw RQ780 to urzadzenie niezbedne w kazdej kuchni.
Pozwala na szybkie i precyzyjne przygotowanie poszczegélnych produktéw
do dalszej obrébki. RQ780 rozdrabnia m.in.: ziemniaki, kapuste, cebule,
pomidory, grzyby, owoce, pieczarki, pieprz, chleb i twarde sery.

« Nie uszkadza warzyw

« Wszystkie elementy aluminiowe i tarcze wykonane ze stopu
przeznaczonego do kontaktu z zywnos$cig ENAC 42200

» Obudowa z odpornej na korozje oraz dziatanie kwaséw AlISI 304

» Natychmiastowe zatrzymanie tarczy w razie otwarcia komory roboczej w
trakcie pracy

« Wyprofilowane krawedzie i antyposlizgowe nézki

« Mozliwos¢ zakupu tarcz tngcych posiadajacych skale regulacji w mm.

Specjalne tarcze pozwalajg na:

« Ciecie w plastry lub paski CENA PROMOCYJNA:
« Szatkowanie
« Rozdrabnianie

- Scieranie
- Tarcie
« Cigcie w kostke —4050—
Srednica tarczy Wydajnosé
Model Wymiary [mm] [mm] Napigcie [V Moc [kw] [kg/h] Cena

REGULOWANE TARCZE Reo oo e B ore R 3 ;

TARCZE DO KOSTKI TARCZE ODCINAJACE DO PLASTROW

B Tarcza nozowa do plastrow
RQ1000
© @j smm + Ea: fomm RQ10000 do stosowania samodzielnie lub z RQ11000 @# S mm

Ji DWUSTRONNE!]

RQ29000 i 16 i Tarcza nozowa do plastrow
@ mt @: omn RQ36000 do stosowania samodzielnie lub z RQ29000 9mm

Aby uzyska¢ kostke nalezy zastosowac tarcze odcinajaca do plastréw

TARCZE DO PLASTROW TARCZE DO WIORKOW TARCZE SA SPRZEDAWANE OSQBNO!

v/

= Ty

% . U
RQ18000 01;

e

Tarcza regulowana Q 7 mm
Zastepuje az 10 tarcz

RQ23/T RQI13000 %:p; mm
Do pomidorow ;ES mm

TARCZA DO ZIEMNIAKOW
I RQ14000 Smm

RQ16000

TARCZA DO PASKOW RO15000 %ﬁmm
RQ25000 %j
25mm




Obieraczka do ziemniakow | wsad 8 kg | RQX08C

« Urzadzenie przeznaczone do obierania warzyw korzennych
« Prosta i solidna konstrukcja

- Trwata tarcza $cierna

« Tarcza i wewnetrzne Scianki pokryte materiatem Sciernym
« Obudowa ze stali nierdzewnej

« Gumowe stopki zapobiegajace przesuwaniu sie urzadzenia
« Wymagane podtaczenie do wody oraz odptywu

» Wysoka wydajnos¢ w zakresie 100-600 kg/h

« Czas obierania: 2-3 minuty

« Urzadzenie tatwe w obstudze i czyszczeniu

« Certyfikat CE

» Mozliwos¢ dokupienia separatora obierzyn RQXS

CENA PROMOCYJNA:

—3-300— s
Wydajnosé

[kg/h] Cena

160 2229

Piecyk do zapiekanek | FO 2100

« Mini piec idealny do przyrzadzania zapiekanek oraz innych potraw

» Produkt moze by¢ umieszczony bezposrednio na zintegrowanym ruszcie
(pizza, “bruschette”) lub na specjalnej tacy odpowiedniej do smazenia bez
oleju zamrozonych i gotowanych produktéw

« Piec wyposazony w specjalne ceramiczne drzwi dla uzyskania
skoncentrowanego ciepta

« Plynna regulacja temperatury za pomoca termostatu

« Wyposazony w kwarcowe grzatki podczerwone dziatajace niezaleznie w
celu uzyskania najlepszej temperatury

« Timer do 30 minut

» Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

- Nienagrzewajacy sig uchwyt

« 2 oddzielne przetaczniki do grzatek gérnych i dolnych

» Do zestawu nie jest dotgczona taca ze stali nierdzewnej

Wymiary zew.  Wymiary wew.
Model [mm] [mm]

Napiecie [V]  Moc [kw]

Waga [kg] Cena

CENA PROMOCYJNA:

gowm

Ll

d Separator obierzyn

» Wykonany ze stali nierdzewnej
» Do ustawienia pod wylotem
obierzyn z obieraczki

Model Cena

RQXS  315- I T
4

i

L - 5

300°C w 30 sekund!

[l




Taboret gazowy RQ40558 | 15 kW

- konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
- wyposazony w palnik (dwukoronowy) CENA PROMOCYJNA:
- zabezpieczenie przeciwwyptywowe
- regulowane nézki

- solidny zeliwny ruszt

+ duza powierzchnia robocza

- dostarczany z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny _1_77?97_

- w zestawie dysze na gaz propan-butan

Moc ilani Cena
[kw] Zasilanie [PLN]

Kuchnie gazowe wolnostojgce 4-palnikowe | z potka

« konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j
- zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- zeliwne ruszty

+ wyjmowane misy podpalnikowe

+ wydajne i mocne palniki

- potka ze stali nierdzewnej

- regulowane stopki

- redukcja mocy palnikdw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy) [

« konstrukcja umozliwia tatwe utrzymanie czystosci | |

« dostarczane z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny |
- w zestawie dysze na gaz propan-butan

+ kuchnie do samodzielnego montazu podstawy konstrukcji
+ mozliwos¢ montazu przed wysytka - 100 zt netto

[
!
o

Wymiary zew. Srednica Moc o Cena = = =
Model WxDxH [mm]  palnikéw [mm] [kw] Zasilanie [PLN] i |
RQ403554  800x700x850 105 28 gaz 2639,
RQ403559 900x900x850 105 28 gaz 2959,

Kuchnia gazowa wolnostojgca 4-palnikowa | z piekarnikiem elektrycznym

« Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
« Zapalnik piezoelektryczny

« Zawor termopary

- Kontrola przed przegrzaniem przez termostat
« Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne CENA PROMOCYJNA:
« Konstrukcja ze stali nierdzewne;j

« Cztery poziomy piekarnika

« Regulowane no6zki

» W zestawie dotgczony ruszt do piekarnika
« Piekarnik wyposazony w termoobieg —8—6@@,—
« Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

« Dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny

» W zestawie dysze na gaz propan-butan

Wymiary zew. Srednica Moc - Cena
Model WxDxH [mm]  palnikéw [mm] [kw] Zasilanie  Waga [kg] [PLN]
RQGR722E  800x700x900 75 24+3  gaz/400V 110 5979,

Ptyty grillowe gazowe | ptyta zeliwna

- powierzchnia grillowa zeliwna

- powierzchnia gtadka w modelu RQG30972

« powierzchnia gtadko-ryflowana w modelach RQG30953 i RQG30973

« obudowa ze stali nierdzewnej

« w zestawie dysze na gaz propan-butan

« idealne rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

- dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny

- ptyta robocza spawana z rantem zapewnia szczelno$¢, higiene oraz
komfort pracy

Wymiary powierzchni
Model ~ Wymiary [mm] roboczej [mm] Moc [kw] Zasilanie Piyta Cena




Gyros | opiekacz do kebaba | KLG220 | wsad 40 kg

- Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz

shoarmy
» Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
« Niezalezne regulowane palniki CENA PROMOCYJNA:

« Zawor bezpieczenstwa
« Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan
« Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotow
« Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikéw
» Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz —3%9,—
» Pokrywa palnikéw wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI
- Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw
- Nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy
« Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrettami,
pozwalajg na wytaczenie lub zmniejszenie mocy poszczegéinych pél
grzewczych
« Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
odpornego na wysoka temperature

- _'/’
Model  Wymiary [mm]  llosé palnikow  Napiecie V] Moc kW] Wsadlkgl Wagalkg] Cena KOMPLET OStON BOCZNYCH
KLG220 550x700x960 3 230/gaz 9,75 20-40 25 2699,-

......................................................................................... W ZESTAWIE

Gyros | opiekacz do kebaba | RQ32464 | wsad 60 kg

» Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz
shoarmy

- Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrettami,
pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy poszczegdlnych pdl
grzewczych

« Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

« Zawor bezpieczeristwa CENA PROMOCYJNA:

« Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

 Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

« Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikéw

« Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

« Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

- Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika

« Opcjonalnie dostepny komplet oston bocznych RQ43402 - 250 zt netto

Model ~ Wymiary [nm] llos¢ palnikéw  Napiecie [V] Moc [kW] Wsad [kg] Wagalkg] Cena

Szufelka do gyrosa | do kebaba | N6z elektryczny do kebaba |
KLG 26 CENA PROMOCYJNA: do gyrosa | KLG 32

/.

CENA PROMOCYJNA:

+ noz elektryczny przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju
_ pieczonego miesa z kebaba
3 - ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o srednicy 80 mm
’ +w komplecie znajduje sie zasilacz, drugie ostrze z zgbkowanym
; ostrzem oraz ostrzatka

- grubos¢ ciecia mozna regulowac¢ w zakresie od 0 do 10 mm
- ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo w trakcie krojenia

- szufelka do kebaba wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 - dzienna wydajnos¢ 160 kg
+ uchwyt z tworzywa sztucznego - solidna konstrukcja
Szerokosé Cena Wymiary zew. Moc  Zasilanie Predkosé Cena
Model [mm] [PLN] Model  wypxH [mm] W] vl [obr./min.] [PLN]



SET

PIECE
TUNELOWE

DOSKONALE
| POWTARZALNE
REZULTATY

Piece SET i SEG idealnie nadaja
sie do wypiekania wszystkich
rodzajéw produktéw: od pizzy
do wyrobéw garmazeryjnych

Gwarancja doskonatej jakosci
wypieku za kazdym razem, dzieki
mozliwosci zapisywania programow
pieczenia

Proces obrébki termicznej w piecach
SET i SEG odbywa sie na zasadzie
nadmuchu dwéch strumieni
goracego powietrza

Niskie zuzycie energii przy
zachowaniu maksymalnej
wydajnosci

Funkcja STAND BY ograniczajaca
zuzycie energii podczas przerw
W pracy

Piece mozna pietrowac, co pozwala
na jeszcze wieksza optymalizacje
czasu pracy i miejsca w lokalu

Regulowane predkosci pieca
zapewniaja wysokie tempo produkcji.
Piece tunelowe s3 idealne do ciagtego
i seryjnego pieczenia

Niezwykle prosta obstuga za pomoca
elektronicznego panelu

Regulacja temperatury w zakresie
90°C - 300°C

ZOBACZ FILM

BEZPLATNY POKAZ SET 1600

Oferujemy mozliwos¢ przeprowadzenia bezptatnego pokazu i szkolenia
z obstugi pieca SET1600:

Twoj Klient dowie sie o znaczacej przewadze, jakg daje piec tunelowy
w profesjonalnej pizzerii: od prostej obstugi po doskonate, powtarzalne

rezultaty pieczenia
Pokazy skierowane sg do Klientéw naszych Partneréw Handlowych

Szkolenie i pokaz sg prowadzone przez naszego Doradce Kulinarnego
w lokalu Klienta

Pokazy oferujemy na terenie catej Polski!

Skontaktuj sie z naszym Biurem Handlowym w celu uméwienia

dogodnego terminu.



Piece tunelowe SET i SEG

+ Piece tunelowe z serii SET i SEG gwarantujg réwnomierne pieczenie,
predkos¢ i oszczednosé czasu

+ Wszechstronne urzadzenia: idealne do wszystkich rodzajow produktow
od pizzy do wyrobéw gastronomicznych i cukierniczych

+ Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji
-+ Dostepne sg w wersji elektrycznej (SET) i gazowej (SEG)
+ Maksymalna wydajnos¢ przy niskim zuzyciu energii

+ Piece wyrdzniajg sie prostotg w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate
i powtarzalne rezultaty pieczenia

+ Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo
produkcji oraz wydajnosc¢

+ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w tatwo dostepnym miejscu
+ Mozemy ustawienia czasu pieczenia produktu od 1 do 30 minut

+ Mozliwosc zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju
pieczonego produktu

+ Pieczenie odbywa sie przez nadmuch dwoch strumieni gorgcego
powietrza

+ Piece mozna pietrowac, co pozwala na oszczednos$¢ miejsca i czasu
+ Mozliwosc¢ ustawienia temperatur w zakresie 90°C - 300°C

+ Funkcja stand by

+ Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

+ Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym

+ W standardzie podstawa jezdna (oprécz modelu SET1100)

@ RESTOQUALITY

Model Wymiary zew. Wymiary komory Wysokosé Zuzycie Moc Zasilanie Szerokos¢é  Waga Wydajnosé ¢30
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] energii [kwh] [kW] ] tasémy [mm] [kgl [szt/h]

Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ llos¢ Moc Waga Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz Cena
_______________________________ mml . [mml  komér  palnikéw kW] [kgl  blach60x40  $c30 . TTC
GASR4 1000x840x475 620:620x155 - L. 42 04 o 8J e e

GASR6 1000x1140x475  620x920x155 1 4 21 120 2 g 10 409



Piece do pizzy elektryczne | ONE

+ Piec wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej

+ Ptyta szamotowa o grubosci 15 mm umieszczona w dolnej
czesci komory

+ Regulacja grzatek gérnych i dolnych za pomoca niezaleznych
termostatow

+ Wskaznik temperatury umozliwiajgcy kontrole wypieku
+ Temperatura pracy 50-400°C

+ Nowoczesny design oraz profilowana komora

+ Proste i intuicyjne sterowanie mechaniczne

+ lzolacja z wetny mineralnej

+ Wewnetrzne o$wietlenie komory

+ Wygodny i solidny uchwyt ze stali nierdzewnej

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Mozliwos$¢ dokupienia podstawy oraz okapu

+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki

+ Mozliwo$¢é zamontowania kabla 3m z wtyczka 16/32 A

[T

—6-060—

Wymiary zew. Wymiary wew. llog¢ Moc Zasilanie Waga Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz
[mm] [mm] komér [kw] V] [kal blach 60x40 $r. 33

9BOXBI0X710  660x660x140 (x2)

« Piec konwekcyjno-parowy, dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie
sprawdza sig w lokalach, ktérym brakuje miejsca dla wigkszych urzadzen

» Nieskomplikowana konstrukcja oraz tatwos$¢ obstugi

» W piecu mozna stosowac¢ pojemniki GN 2/3 lub blachy 460x340

- Wentylator z autorewersem ze stali nierdzewnej zapewnia idealne
roztozenie temperatury w komorze pieczenia

» Regulacja temperatury za pomoca pokretta w zakresie 50°C do 270°C

» Naparowanie komory sterowane jest manualnie za pomoca pokretta

- Piec umozliwia obrébke konwekcyjna oraz konwekeyjng z naparowaniem

» Wyposazony w timer z mozliwo$cig nastawienia czasu pieczenia od 0 do
120 minut

« Ttoczona komora ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi krawedziami

» Obudowa ze stali nierdzewnej

« Drzwi z podwdjng hartowang szyba

- Latwy w utrzymaniu w czystosci

« Ergonomiczny, solidny uchwyt

(/‘ CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew.
Model [mm] Pojemnosé Napigcie [V Moc [kw] Waga [kg] Cena




Piece konwekcyjno-parowe FED | od 4x GN 1/1do 10x GN 1/1|
od 4x 600x400 do 10x 600x400 | sonda |

« Dzigki odpowiednio wyprofilowanym topatkom wentylatora z
autorewersem przeptyw powietrza jest optymalny i zapewnia
réwnomierny rozktad temperatur w komorze

« Funkcja naparowania oraz sonda pomiarowa, precyzyjnie
kontrolujgca temperature wewnatrz potraw, pozwalajg na perfekcyjna
obrébke mies, drobiu, ryb czy warzyw

« Uszczelka drzwi wykonana jest z gumy silikonowej, odpornej na
wysokie temperatury i $cieranie

 tatwy w obstudze, elektroniczny panel z mozliwoscia zapisu 9
indywidualnych programéw

« Para wytwarzana metoda bezposredniego natrysku

« Podwdjny cyfrowy wyswietlacz

« Procentowe ustawienie stopnia naparowania

» Prowadnice umozliwiajgce korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach
cukierniczo-piekarniczych 600x400

« Funkcja wstepnego nagrzewania

« Funkcja delta T przeznaczona do delikatnej obrébki mies

» Sonda do pomiaru temperatury w zestawie

« trzy tryby pracy: para, gorace powietrze, kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Wymiary zew. Temperatura Moc Waga Zasilanie Cena

Model  \yypxH [mml Pojemnosé I°cl] [kw] [kal vl [PLN]

FEDO4  840x910x670  4x 600x400 35-280 545 79 400 5599,-
GN 1/1

FEDO5  940x910x750  5x 600x400 35-280 6,45 87 400 6069,
GN1/1

FEDO6  840x910x830  6x 600x400 35-280 7,65 91 400 6279,
GN1/1

FEDO7  840x910x930  7x 600x400 35-280 10,7 106 400 7619,
GN1/1

FED10  840x910x1150 10x 600x400 35-280 12,7 127 400 8119,
GN1/1

Zmiekczacz do wody RQ4TD

CENA PROMOCYJNA:

—P99—

« produkt przeznaczony do zmiekczania
wody - procesu, ktéry usuwa
niepozadane mineraty z wody, gtéwnie
zwigzki wapnia oraz magnezu

- przeznaczony do zmywarek, piecow
konwekcyjno-parowych, kostkarek lodu,
ekspresow itp.

- zapobiega osadzaniu sie¢ wapnia i
kamienia w urzadzeniach

« regeneracja za pomocg soli
niejodowanej tabletkowej

« prosta i trwata konstrukcja

« regeneracja ztoza nastepuje w sposob
automatyczny, odbywa sie czasowo - co
okreslona liczbe dni wg ustawienia

CENA PROMOCYJNA:

— 4=

Wymiary zew.  llos¢ uzdatnionej  Zuzycie soli na Max. temp. wody  Zasilanie Cena Model Cena
WxDxH [mm]  wody przy 10°dh [l regeneracie kgl ilajacej [°C] v [PLN] oce [PLNI - prysznic do montazu w piecach

RQ4ATD  395x235x465 1050 07 30 230 679, RQP1 199,- konwekcyjno-parowych

Model




Piece konwekcyjno parowe ICET
Alphatech by Lainox

‘u -STEROANIE ELEKTRONICZNE

+ Piec posiada 95 zapisanych wstepnych programéw gotowania,
w tym réwniez funkcje podgrzewania potraw

+ Mozliwo$¢ zapisania 99 programéw, po 9 krokéw kazdy

- Wyposazony w automatyczny system CLIMA, kontrolujacy
poziom naparowania w komorze pieca

+ Alfanumeryczny wyswietlacz LED HVS wskazujacy temperature,
poziom naparowania, czas, czy temperature sondy

+ Funkcja EcoSpeed - optymalizuje i kontroluje zuzycie energii na
podstawie ilosci i rodzaju gotowanych potraw

+ Funkcja EvoVapor - automatyczna kontrola naparowania
ograniczajgca zuzycie wody i energii

Wymiary zew. Pojemnosé (il.blach Odleg. miedzy Moc Waga Zasilanie Cena

Model WxDxH [mm]  600x400/GN 1/1) prowadnic. [mm] [kW]  [kg] vl [PLN]
ICETOS1E  777x729x777 5 70 725 74 400 12 149,-
ICETO71E  777x729x942 7 70 12,5 90 400 15 389,-

Piece konwekcyjno parowe gazowe
ICGT Alphatech by Lainox

STEROWANIE ELEKTRONICZNE

- Piec posiada 95 zapisanych wstepnych programéw gotowania,
w tym réwniez funkcje podgrzewania potraw
+ Mozliwos$¢ zapisania 99 programoéw, po 9 krokéw kazdy
- Wyposazony w automatyczny system CLIMA, kontrolujacy
poziom naparowania w komorze pieca
- Szybka i prosta obstuga wyboru i zatwierdzania programéw,
dzieki pokrettu typu scroll&push
« Alfanumeryczny wyswietlacz LED HVS wskazujgcy temperature,
poziom naparowania, czas, czy temperature sondy (jesli wyposazono)

Wymiary zew. Pojemnosé (il.blach Odleg. migdzy Moc Waga Zasilanie Cena

Model

WxDxH [mm]  600x400/GN 1/1) prowadnic. [mm] [kW] [kg] \Y| [PLN]
ICGTOS1E  777x729x777 5 70 8,5 80 gaz/230 16 519,-
ICGTO71E  777x729x942 7 70 12 97 gaz/230 19139,-

Piece konwekcyjno parowe ICEM
Alphatech by Lainox

STEROWANIE MANUALNE

+ Mozliwos¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekcyjna 30°C - 260°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekcyjna + naparowanie 30°C - 260°C
- wstepne nagrzewanie komory
- Szybka i prosta obstuga pieca za pomoca pokretet
+ Wentylatory z autorewersem zapewniajgce réwnomierne
rozprowadzenie temperatur
- Regulacja naparowania za pomocg pokretta
- Manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)

Wymiary zew. Pojemnos$é (il.blach Odleg. miedzy Moc Waga Zasilanie Cena

Model  wypxH[mm] 600x400/GN 1/1) prowadnic.[mm] [kw] [kal [V  [PLN]
ICEMOS1E  777x729X777 5 70 725 74 400 9789
ICEMO71E  777x729x942 7 70 125 90 400 12729,

Piece konwekcyjno parowe gazowe
ICGM Alphatech by Lainox

STEROWANIE MANUALNE

+ Wentylatory z autorewersem zapewniajgce rownomierne
rozprowadzenie temperatur
+ Regulacja naparowania za pomoca pokretta
- Manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)
+ Mozliwos$¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekcyjna 30°C - 260°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekcyjna + naparowanie 30°C - 260°C
- wstepne nagrzewanie komory

Wymiary zew. Pojemnosé (il.blach Odleg. miedzy Moc Waga Zasilanie Cena

Model WxDxH [mm]  600x400/GN 1/1) prowadnic. [mm] [kw]  [kg] Y| [PLN]
ICGMOS1E  777x729x777 5 70 85 80 gaz/230 14 479,-
ICGMO71E  777x729x942 7 70 12 97 gaz/230 17 439,-



Model

PF7204

PF7206

PF8906

PF8910

Wymiary zew.
WxDxH [mm]
760x720x570
780x850x830

780x850x830

780x850x1200

Pojemnosé
4xGN 1/1
4x 600x400

6x 1/1 GN
6x 600x400

6x 1/1 GN
6x 600x400

10x 1/1 GN
10x 600x400

od 8 199,-

Zakres
temperatury[°C]
30-260
30-260

30-260

30-260

Moc
[kw]
63
10,5

10,5

158

Zasilanie
v
400
400

400

400

System
myjacy
NIE
NIE

TAK

TAK

Waga
[kgl
55
90

90

121

Cena
[PLN]
8199,
11239,-

11679,

13919,



Zmywarki uniwersalne | 2 dozowniki | 230V lub 400V

« Profesjonalna zmywarka do naczyn wykonana z wysokiej jakosci

stali nierdzewnej
« Posiada intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania

« Wbudowane dozowniki ptynu myjacego i ptynu nabtyszczajgcego
« Wyposazona w termostat kontrolujgcy odpowiednia temperature

mycia 60°C oraz wyparzania 85°C

« Zmywarka gotowa do pracy od razu po podtaczeniu, dzieki
zastosowaniu systemu Plug and play

« Wydajna pompa myjaca i duza moc grzatek

« 1 lub 2 cykle mycia 90 i 180 sekund, zaleznie od modelu

« Ergonomiczny i wygodny uchwyt

- Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury
- Wyjmowane ramiona myjaco-ptuczace utatwiajg codzienne

czyszczenie zmywarki
- Ramiona myjace wykonane ze stali nierdzewnej
« Zawér zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie wody
« Regulowane nézki

- Standardowo wyposazona w 2 kosze myjace oraz pojemnik na

sztuéce

« Wyposazenie opcjonalne: filtr ze stali nierdzewnej, ramiona do

ptukania ze stali nierdzewnej

Model Wymiary zew. Diugosé Max. w¥sokos'é Wydajnosé
WxDxH [mm] cyklu [s] naczyfi [mm] koszy [szt/h]

RQ350D 430x480x660 120 220 30
RQ400D 470x520x720 120 270 30
RQ400DP 470x520x720 120 270 30
RQ500 DD 600x600x820 120 320 30
RQ510 DD 600x600x820 90/180 320 40
RQ500BDD  600x600x820 120 320 30
RQ510BDD  600x600x820 90/180 320 40

Wymiary
kosza [mm]

350x350
400x400
400x400
500x500
500x500
500x500

500x500

Pompa

NIE

NIE

TAK

NIE

NIE

TAK

TAK

Moc
[kw]

2,65
3,05
3,05
34
6,2
34

6,2

Zasilanie
vl

230
230
230
230
400
230

400

Cena
[PLN]

3029,
3169,
3479,
3839,
4189,-
4049,-

4419,

Zmywarka do szkta i talerzy | kosz 500x500 | Krupps Cube Line |
4 cykle mycia | elektroniczny panel Advance

- Elektroniczny panel Advance
« Podwdjny filtr w komorze zatrzymujgcy nawet najmniejsze
zabrudzenia
- Pierwsza warstwa wykonana ze stali nierdzewnej, druga
z tworzywa
+ 4 cykle mycia
- Wydajna pompa myjaca
+ Odptyw grawitacyjny
- Temperatura mycia: 50-60°C
- Temperatura wyparzania: 80-90°C
+ Mechaniczny uktad sterowania

- Doskonate mycie i ptukanie dzieki specjalnie zaprojektowanym ramionom
myjgco-ptuczacym z innowacyjnymi wypustkami ze stali nierdzewnej
« Standardowo wbudowane elektroniczne dozowniki ptynu myjacego i na

btyszczajgcego
- Regulowana predkos¢ obrotowa ptukania

« Drzwiczki wzmocnione wspornikami 20/10 gwarantujg ponadczasowg

trwatosc
+ Mozliwos$¢ zamontowania pompy spustowej w cenie 400 zt
+ Mozliwosé mycia pojemnikow GN 1/1

del Wymiary zew. Dtugosé Moc Zasilani Max. wysokosé Wydajnosé
Model WxDxH [mm] cyklu [s] [kw] vl naczyn [mm] koszy [szt/h]
C537E 585x600x815 90/120/150/180 312 230 395 max. 30
C537TE 585x600x815 90/120/150/180 592 400 395 max. 30

Cena
[PLN]

5410,-

5520,-




Zmywarki kapturowe | 2 dozowniki | 5 cykli mycia | sterowanie elektroniczne

» Obudowa wykonana z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej AlSI 304

« Elektroniczny wodoodporny panel sterowania

» Wyswietlanie temperatury wody zbiornika oraz bojlera

+ Doskonate mycie i ptukanie, dzigki specjalnie zaprojektowanym
ramionom myjgco-ptuczacym

+ Gwarancja higienicznego wyparzania zgodnie z normami HACCP

+ Mozliwo$¢ wyboru programu mycia: 60/90/120/180/240s

+ N6zki utatwiajgce wtasciwe wypoziomowanie zmywarki

» Temperatura mycia: 55°; temperatura wyparzania: 85°C

+ Wydajna pompa myjaca

» Wbudowany dozownik ptynu nablyszczajgcego i myjacego

+ Maksymalna wysoko$¢é mytego szkta: 380 mm

+ Maksymalna wysoko$é mytych talerzy: 420 mm

» Maksymalna wysoko$¢ mytych garnkéw: 380 mm

W zestawie:

+ 1 kosz na talerze 50x50 cm

+ 1 kosz na szkto 50x50 cm

L ] | i | : d

Model Wymiary zew. Diugosé Moc Zasilani Max. wysokos$é Wydajnosé Pompa Cena ‘—l
odel WxDxH [mm] cyklu [s] [kw] vl naczyri [mm] koszy [szt/h] P [PLN] .
BYM.1000D  610x725x1460/  60/90/120/180/ 9,7 400 420 max. 60 NIE 7 059,- U
1900 240
BYM.1000D.DP 610x725x1460/  60/90/120/180/ 9,7 400 420 max. 60 TAK 7429,
1900 240

Zmywarka kapturowa | kosz 600x500 | KRUPPS ELITECH LINE EL70E

« Profesjonalna zmywarka do naczyn wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej
« Posiada intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania e .
« Wbudowane dozowniki ptynu myjacego i ptynu nabtyszczajacego Pa nel WiFi 'IK'.OUd!
» Wyposazona w termostat kontrolujgcy odpowiednig temperature
mycia 60°C oraz wyparzania 85°C
« Zmywarka gotowa do pracy od razu po podtgczeniu, dzieki
zastosowaniu systemu Plug and play
» Wydajna pompa myjaca i duza moc grzatek
* 1 lub 2 cykle mycia 90 i 180 sekund, zaleznie od modelu K
« Ergonomiczny i wygodny uchwyt
» Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury
« Wyjmowane ramiona myjgco-ptuczace utatwiajg codzienne
czyszczenie zmywarki w [ KRuPPE
« Ramiona myjace wykonane ze stali nierdzewnej
« Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie wody
» Regulowane nézki
- Standardowo wyposazona w 2 kosze myjgce oraz pojemnik na
b oM yiace oraz pel Wsad 22 talerzy
» Wyposazenie opcjonalne: filtr ze stali nierdzewnej, ramiona do
ptukania ze stali nierdzewnej

Wymiary zew. Dtugosé Moc Zasilani Max. wysokos$é Wydaji Cena
WxDxH [mm] cyklu [s] [kw] vl naczyii [mm] koszy [szt/h]  [PLN]

Model

EL70E 720x770x1435/  60/90/120/300 7,04 400 400 max. 60 16 549,-
1900

Qa Oszczednosc do 6 400 zt rocznie*
—l

*Przy zatozeniu mycia 2000 talerzy na tydzien

S
llosé cykli 143 45 CENA PROMOCYJNA:
Czas catkowity (szacowany) [s] 8,580 (2,4h) 2,700 45 min.
Catlosciowe zuzycie wody [I] 357,5 112,5
Zuzycie energii [kWh] 35,75 14,4
Zuzycie ptynu myjacego [gr] 643,5 202,5

Zuzycie ptynu nabtyszczajacego [gr] 120 458



Zmywarka do tac i garnkéw | blach | koszy piekarniczych | kosz 670x600 |
KRUPPS ELITECH LINE EL981E

« Podwajny filtr w komorze zatrzymujgcy nawet najmniejsze zabrudzenia, pierwsza
warstwa wykonana ze stali nierdzewnej, druga z tworzywa

« 4 cykle mycia

» Wydajna pompa myjaca

- Odptyw grawitacyjny

« Menu w jezyku polskim

« Kontrola postepu cyklu

« System ACQUATECH

« Temperatura mycia: 50-60°C, temperatura wyparzania: 80-90°C

» Wyswietlacz dotykowy UniKo umozliwiajacy poszerzony wybér cykli mycia

- Specjalnie nachylony zbiornik utatwiajgcy odprowadzenie pozostatosci

- Doskonate mycie i ptukanie dzieki specjalnie zaprojektowanym ramionom myjaco-
ptuczacym z innowacyjnymi wypustkami ze stali nierdzewnej

- Standardowo wbudowane elektroniczne dozowniki ptynu myjacego i nabtyszczajacego

» Regulowana predko$¢ obrotowa ptukania

« Tylny zbiornik wyréwnawczy pozwalajacy na uzupetnianie bojlera matymi ilosciami
wody i zapewniajacy jego szybsze nagrzewanie po zakorczeniu cyklu ptukania

« Kontrola urzadzenia poprzez Wifi (iKloud) (opcjonalnie)

« Mozliwos¢ spersonalizowania wtasnych programéw mycia z indywidualnym czasem
(max. 16min.) oraz temperatury

Wymiary zew. Dlugosé Moc Zasilani Max. wysokos$é Wydajnos¢ Cena
WxDxH [mm] cyklu [s] [kw] vl naczyn [mm] koszy [szt/h]  [PLN]

Model

EL981E 775x810x1900  120/150/240/540 7.4 400 840 max. 30 19 699,-

W ZESTAWIE:
Oy

« 1x kosz ze stali nierdzewnej 60x67x10 cm
« 1x wktad na tace z 5 przegrodami

» 1x koszyk na sztucce z 8 przegrodami

« 2x integralny filtr zbiornika

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
URZADZENIA PRZED ZAKUPEM

Profesjonalne ptyny myjgce do zmywarek gastronomicznych

« Mocno skoncentrowany srodek do mycia w zmywarkach gastronomicznych

« Polecany zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek w restauracjach, hotelach,
kawiarniach oraz innych punktach zbiorowego zywienia

« Doskonale czysci porcelane, naczynia szklane oraz wykonane ze stali nierdzewnej lub
tworzywa sztucznego

« Bardzo dobrze radzi sobie z kazdego rodzaju zabrudzeniami

« Nie jest wskazany do mycia naczyn wykonanych z aluminium

« W celu uzyskania potysku nabtyszczenia zaleca sie stosowanie wraz z preparatem do
ptukania i nabtyszczania

« Kolor po pewnym czasie moze sie lekko zmieni¢ (na kolor ciemnostomkowy)

« Przechowywac¢ w temperaturze od 5 do 30°C

« Zalecane stezenie robocze od 0,Tml do 0,5ml na 11 wody, w zaleznosci od stopnia
zabrudzenia naczyn

« Zawiera wodorotlenek sodu, wersenian czterosodowy CENA PROMOCYJNA:

Model Pojemnosé [l Cena

M5 5 34,-

M10 10 60,- +
b

M20 20 105,

Profesjonalne ptyny nabtyszczajgce do zmywarek gastronomicznych

« Mocno skoncentrowany preparat do ptukania oraz nabtyszczania naczyn w
zmywarkach gastronomicznych

« Polecany zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek w restauracjach, hotelach,
kawiarniach oraz innych punktach zbiorowego zywienia

« Odpowiedni do zastawy szklanej, stotowej, sztu¢céw, porcelany, naczyn wykonanych z
tworzyw sztucznych,

« Stali nierdzewnej i aluminium

« Zapewnia doskonaty potysk bez polerowania, nawet w wodzie o duzej twardosci

« Nie pozostawia smug, zaciekéw, ani innych osadéw na naczyniach

« Zaleca sie stosowanie $rodka wraz z profesjonalnym ptynem do mycia naczyn

« Zalecane stezenie robocze od 0,1 ml do 0,4 ml na 1 litr, w zaleznosci od stopnia
zabrudzenia naczyn

Model Pojemnosé[l] Cena
N5 5 M,
N10 10 68,-

N20 20 12, 40
)



Polerki do szkta | Urzagdzenia do polerowania szkta

- Maszyna do polerowania naczyn szklanych znajdzie idealne zastosowanie w
hotelach, restauracjach, pizzeriach

» Pozwala na oszczedzenie az 50% czasu i naktadu pracy

« Szczotki polerujgce delikatnie usuwajg smugi, zacieki oraz nadajg potysk szklanej
zastawie

- Dmuchawa gorgcego powietrza na biezaco osusza rolki obrotowe, dzieki czemu
mozna polerowac szkto bez

« Polerka jest bardzo prosta w obstudze

« Szczotki polerujgce mozna zdemontowaé

- Antyposlizgowe ndézki zapewniajg stabilng prace

- tatwa do czyszczenia

« Obudowa ze stali nierdzewnej

« Zmniejsza ilo$¢ sttuczonego szkta

« Zwieksza bezpieczenstwo i wydajnosc¢ pracy

- Nadaje sie do kazdego rodzaju szkta o $rednicy 50-80mm oraz wysokosci do
180mm

Wymiary zew. Moc Zasilanie Wydajnosé¢  |logé

Model [mm] [kw] vl lilosé/h]  rolek  Cena
RQ.BPR.002 370x325x505 1,5 230 300-360 5 3659,-
RQBPR.00T  595x355x505 2,6 230 600720 8 4499-

Polerki do sztu¢cow | Maszyny do polerowania sztu¢cow

« Maszyna do wysuszania, polerowania i odkazania sztu¢cow

« Specjalna 8-watowa lampa UVC do sterylizacji sztuécéw i granule
« Dostepna w wersji nastawnej i wolnostojacej na kétkach
» Wiacznik/wytacznik

« Prosta obstuga

» Lampka kontrolna

- tatwa do czyszczenia

« Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Nie usuwa zarysowan mechanicznych

» Pozwala zaoszczedzi¢ czas pracy personelu

« Nadaje potysk sztuécom

« Wysoki poziom higieny dzieki zamontowanej lampie UV
« Eliminuje zacieki wodne

- Idealne rozwigzanie dla restauracji czy pizzerii

« Granulat do 1 napetnienia w zestawie

» Mozliwos¢ wypozyczenia urzadzenia na testy

« Nowa ulepszona konstrukcja

» Mozliwos¢ dokupienia granulatu

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Moc  Zasilanie Wydajno$¢ Poj $é
Model [mm] [kw] Y] [ilosé/h] [kal Cena
RQ.CKP.01 560x590x431 0,18 230 3000 3 5529,- .
RQ.CKP.02 660x650x710 08 230 7000 5 7049, ‘ ‘ 5 S )

1KG




Kostkarki do lodu Frozen Dice | 20 - 49 kg/24h

« Profesjonalna, podblatowa kostkarka do lodu idealnie sprawdzi sie w
barach, hotelach oraz w restauracjach

 Natryskowa metoda produkcji pozwala uzyskac krystalicznie czyste kostki
lodu w ksztatcie sze$cianu o gramaturze 14 g, ktéry nada sie do kazdego
rodzaju szkta

« Wyposazona w filtr antywapienny oraz automatyczny system czyszczenia

« Solidna i estetyczna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

+ System chtodzenia wodg (W) lub powietrzem (A)

+ Odptyw grawitacyjny

« Naturalny czynnik chtodniczy R290

- Wymaga podigczenie do wody i odptywu

Wymiary zew.  Max. pojemnosé Wydajnosé Zuzycie Zuzycie Waga
Model WxDxH [mm] zasobnika [kg] [kg/24 h] wody [I/kg] energii [kW/h] Chtodzenie  [kg]
SL35A 497x592x687 4 20 4 0,26 powietrze 27,5
SL70W 497x592x687 16 38 13,5 0,34 woda 40
SL9OW 497x592x797 25 49 15 0,45 woda 46

Kostkarki do lodu RQZBJ | 24-28kg/24h

« Kostkarka znajduje idealne zastosowanie w hotelach, restauracjach, barach,
dyskotekach, czy w barach szybkiej obstugi

« Urzadzenie wytwarza kostki lodu w ksztatcie sptaszczonego stozka

« Kostki lodu wytwarzane sg metoda natryskowa, bez pecherzykéw powietrza

« Kostkarka chtodzona jest powietrzem

« Wyposazona w zasobnik o pojemnosci 8 kg z czujnikiem poziomu lodu

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

« Front wykonany z wytrzymatego tworzywa w kolorze czarnym oraz stali
nierdzewnej

« Wnetrze wykonane jest z tworzywa ABS

- Dodatkowa izolacja cieplna w drzwiczkach zapobiega szybkiemu topnieniu
kostek

- Wymagane podtaczenie do wody 3/4" oraz odptywu

- W zestawie waz zasilajgcy i waz odptywu oraz wtyczke 230V z uziemieniem

« Zaleca sie stosowanie wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej

« Przy stosowaniu filtréw wody mozna uzyska¢ idealng transparentno$¢
kostek lodu

del Wymiary zew.  Max. pojemnosci Wydajnosé Moc Zasilanie Waga Cena
Model WxDxH [mm] zbiornika [kg] [kg/24 h] [kw] \Y] [kgl [PLN]
RQZBJ-24  375x410x675 8 24 0,28 230 30 2339,-
RQZBJ-28  375x410x675 8 28 0,35 230 30 2559,-

Kostkarki do lodu | RQ | 24-28kg/24h

+ Przeznaczone do restauraciji, hoteli oraz baréw szybkiej
obstugi “Fast Food”

+ Produkcja lodu w ksztatcie stozka

- Obudowa i drzwi wykonane ze stali nierdzewne;j

- Wewnetrzna komora wykonana z tworzywa ABS

- Dobra izolacja

+ Zasobnik na l6d

- Wymagane podtgczenie do wody

- Przytgcze do wody 3/4”

+ Chtodzenie powietrzem

- Odptyw grawitacyjny

- Srednica odptywu wody 25 mm

- Wydajny uktad chtodzenia

+ Czynnik chtodniczy R290 lub R600

+ Proste w utrzymaniu czystosci

« 4 regulowane nézki umozliwiajgce wiasciwe wypoziomowanie
urzadzenia

Model Wymiary zew. Max: poj_emnos’ci Wydajnosé  Moc Zasilanie Waga Cena
WxDxH [mm] zbiornika [kg] [kg/24 h] [kw] vl [ka] [PLN]
RQ24 330x470x580 5 24 0,2 230 21 1899,
RQ28 398x510x608 7 28 0,24 230 26 2039,-
RQ45 398x510x608 9 45 0,28 230 28 2339,-
RQ60 398x512x820 13 60 0,4 230 37 2 879,-

RQ80 500x612x910 25 80 0,44 230 45 3799,-

|

Cena
[PLN]

2899,
4129,

4629,

CENA PROMOCYJNA:
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WITRYNY CUKIERNICZE

proste szyby gwarantujace
maksimum widocznosci

wyposazone sg W 3 przestawne potki
z panelami na metki cenowe

posiada podwdjne, zespolone szyby
co czyni witryny energooszczednymi

kazda pétka posiada oswietlenie LED
automatyczne odprowadzanie skroplin
chtodzenie dynamiczne

przesuwne drzwi

Model Wymiary cﬁ?&nnr;gy Temperatura Oswietlenie  Cena netto
RQC7160  600x700x1300 % 6689,
LED 7 169,-
RQC71 90 900x700x1300 R452a 7 g
RQC71 130 1200x700x1300 +2°C/ +10°C VAN 8299,-

Witryny chtodnicze | cukiernicze | 2701 | RT280

 Witryna cukiernicza idealna do prezentaciji i przechowywania wyrobéw
cukierniczych

» Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor biaty lub czarny

« Cyfrowy panel sterowania

« Drzwi skrzydtowe

- W standardzie 5 regulowanych pétek

« Pionowe, wewnetrzne oswietlenie LED po dwéch stronach

« 4 regulowane nézki

Model Wymiary cﬁézjnn?j:';y Temperatura Oswietlenie  Cena netto
RT280 515x485x1895 3899,
RT280-BLACK 515x485x1895 - LED 3949,

0°C/+12°C AN



Szafy chtodnicze | komora GN 2/1

- Profesjonalna szafa chtodnicza przeznaczona do przechowywania
produktéw spozywczych w zakresie temperatur 0°C do 6°C
« Energooszczednos¢ urzadzenia zapewnia automatyczny system
odszraniania oraz odprowadzania skroplin
- Wbudowany cichy agregat wewnetrzny zasilany ekologicznym
czynnikiem R-290
« Chtodzenie dynamiczne za pomoca wentylatora zapewnia
réwnomierny rozktad temperatury w komorze oraz szybsze
schtodzenie produktéw
« Wentylator wyposazony w automatyczny czujnik zatrzymania w
momencie otwierania drzwi
« Wyposazona w elektroniczny system sterowania z wyswietlaczem
temperatury
« Obudowa, jak i wnetrze szafy wykonane ze stali pokrytej polimerem
w kolorze biatym
« Urzadzanie posiada komore w standardzie GN 2/1 S .
- Samodomykajgce sie drzwi wyposazone w zamek 4 przestawne pO{k'l w zestawie
« W standardzie 4 powlekane potki oraz ndzki ze stali nierdzewnej

Model Wymiary zew. Pojemnos$é Zasilanie Moc Zakres Czynnik Rodzaj Waga Cena
WxDxH [mm] (] \Y| [kw] p y[°’C] chtodniczy szafy [kgl [PLN]

CM107-SM  697x925x1960 700 230 0,35 0-6 R290 chtodnicza 115 3580,-
CM114-SM  1402x925x1960 1400 230 0,50 0-6 R290 chtodnicza 167 5200,-

Mikser do mieszanek lodowych i cukierniczych | Emulsyfikator do lodow

« Niewielkie urzadzenie do przygotowania mieszanek lodowych i cukierniczych o duzych
mozliwosciach oraz wydajnosci.

- Ogranicza reczne mieszanie oraz skraca czas pracy, gwarantujgc optymalne napowietrzenie i
mikronizacje mieszanek

« Urzadzenie pozwala na uzyskanie emulsji o idealnej konsystenciji

« Koncoéwka homogenizujgca rozbija czgsteczki ttuszczu w mieszance lodowej, co pozwala na
uzyskanie efektu idealnych, kremowych lodéw

« Bardzo dobra homogenizacja przyspiesza proces dojrzewania mieszanek lodowych

« Urzadzenie znacznie skraca czas przygotowywania mieszanek lodowych

« Programowalny czas pracy urzadzenia oraz predkos$¢ obrotéw - az 10 stopni predkosci

- Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny, dotykowy panel sterowania

« Mieszadto o specjalnej konstrukciji, przystosowane do wysokowydajnej pracy

« Wyposazony w mocny silnik o niskim stopniu hatasu

« Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, co utatwia utrzymanie urzadzenia w czystosci

« Prosty montaz oraz demontaz czesci

Wymiary zew.  Zasilanie Moc Waga Cena

Model WxDxH [mm] vl kWl [kl [PLN]

RQC10 450x470x1120 230 1 58 16 699,-




Szafy chtodnicze przeszklone RQ | kolor biaty/czarny

« Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor « Podwdjna hartowana szyba zapewnia odpowiednig
czarny/biaty, front w kolorze czarnym izolacje CENA PROMOCYJNA:
« Szafa wyposazona w 4 kétka, w tym 2 z hamulcami  « Druciane pétki powlekane PVC w zestawie (/
« Prowadnice z otworami umozliwiajg regulacje « Wewnetrzne oswietlenie LED Od 2 O 5 9
wysokosci potek « Urzadzenia idealne do prezentacji i przechowywania I
« Drzwi wyposazone w zamek produktéw spozywczych
« Chtodzenie wymuszone poprzez wentylator « Idealnie sprawdza sie w prezentowaniu %99‘97_
« Panel reklamowy schtodzonego piwa, sokéw czy napojow
gazowanych

Szafy chtodnicze 160l | RQ216 Szafy chtodnicze 3901 | RQ419

Wymiary zew. Pojemnos$¢ Zasilanie Moc Zakres Czynnik Cena Wymiary zew. Pojemnos$¢ Zasilanie Moc Zakres Czynnik Cena

Model WxDxH [mm] (] I\ [kW] temperatury[°C] chiodniczy [PLN] Model WxDxH [mm] (] \Y] [kW] temperatury[°C] chiodniczy [PLN]
RQ216 697x925x1960 160 230 0,16 410 R600a 2059, RQ419 578x605x1980 390 230 028 2-8 R600a  2419,-
RQ216-BLACK 697x925x1960 160 230 0,16 410 R600a 2119, RQ419-BLACK 578x605x1980 390 230 0,28 2-8 R600a 2539,

Szafy chtodnicze 5901 | RQ880H Szafy chtodnicze 954l | RQ1100SL

Wymiary zew. Pojemnos$é Zasilanie Moc Zakres Czynnik Cena Wymiary zew. Pojemno$¢ Zasilanie Moc Zakres Czynnik Cena

Model WxDxH [mm] 1] ] [kW] temperatury[°C] chtodniczy  [PLN] Model WxDxH [mm] U] \Y] [kW] temperatury[’C] chiodniczy  [PLN]
RQ880H 870x605x1981 590 230 0,52 2-8 R290a 3969,- RQ1100SL 1200x660x2030 954 230 0,65 2-8 R290a 4 800,-
RQ880H-BLACK 870x605x1981 590 230 0,52 2-8 R290a 4099, RQ1100SL-BLACK 1200x660x2030 954 230 0,65 2-8 R290a 4949,

Szafy chtodnicze 1600l | RQ1500H

Wymiary zew. Pojemno$¢ Zasilanie Moc Zakres Czynnik Cena
Model WxDxH [mm] U} vl [kW] temperatury[°C] chtodniczy [PLN]
RQ1500H 1810x710x2030 1600 230 0,68 28 R290a 6 859,-

RQ1500H-BLACK 1810x710x2030 1600 230 0,68 2-8 R290a 6999,-



Ekspres automatyczny | Animo OptiMe 11 Freshmilk | modut swiezego mleka

« Ekspres OptiMe jest idealnym rozwigzaniem samoobstugowym
dzigki tatwemu w uzyciu ekranowi dotykowemu z intuicyjnym
interfejsem

« Dzigki kompaktowym wymiarom OptiMe zmiesci sie¢ wszedzie tam,
gdzie potrzebna jest kawa.

« Liczne mozliwosci w zakresie konfiguracji (komercyjnych)
komunikatéw wyswietlanych na ekranie — réwniez podczas
parzenia

» Wyposazony w modut Swiezego mleka do przygotowania réznych
napojoéw na bazie espresso, w tym cappuccino, latte i latte
macchiato

- Wyposazony jest w innowacyjna i niezawodna pompe mleka, ktéra
pozwala uzyska¢ gesta mleczng piane w kilka sekund

« Odwrdcony system parzenia espresso

« Mozesz zaparzy¢ napoje w dwdch filizankach jednoczesnie (w 2
cyklach parzenia)

« Powiadomienie na ekranie, gdy zbiornik jest (prawie) pusty

« Ceramiczny mechanizm mtynka (Ditting®) zapewniajacy niebywatg
zywotnos¢ (300 000 filizanek)

« Oddzielna wylewka goracej wody

« Funkcja wstepnego nagrzewania uktadu parzenia kawy

« Regulacja temperatury wody oraz mocy kawy

« Zamiast $wiezego mleka mozna wybra¢ réwniez ré6zne dodatki.
Mozna je tez ze sobg taczyc.

« Wiele rodzajéw napojéw na bazie espresso do wyboru

« Oswietlenie OptiLight LED

« Wyswietlacz dotykowy 7", z mozliwo$cig zmiany koloru tta,
ustawienia logo firmy, obrazu, wideo lub reklamy jako wygaszacza
ekranu

« Kompatybilny z r6znymi rozmiarami kubkéw, dzieki regulowanej
tacce na filizanki: 50-105 mm

« Izolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewnej (0,5 I) z grzatka
o0 mocy 1800 W i zabezpieczeniem na wypadek braku wody

« Licznik zaparzen

« Izolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewnej

- tatwa konserwacja i szybkie czyszczenie: interfejs prowadzi
uzytkownika przez proces czyszczenia

« Cicha eksploatacja

- Inteligentny tryb oszczedzania energii (w trybie oczekiwania)

« Szybki i tatwy w uzyciu program czyszczenia

« Gniazdo USB i czytnik kart SD

« Tacka ociekowa: tatwe podtaczanie do weza odptywowego

| Wymiary zew.  Zbiornik na Zbiornik na Max. wys. Moc Zasilanie Waga Cena
Mode WxDxH [mm]  ziarna/ mtynki produkty instant wlewki [mm] [kW] W [kg] [PLN]
OptiMe 11 380x515x600 1 1 165 22 230 32 18 249,-
Freshmilk

LATTE MACCHIATD
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Ekspres automatyczny | ekran dotykowy | spienianie swiezego mleka | RQK90

[=]e
ZOBACZFILMNA YT

- Profesjonalny ekspres automatyczny przeznaczony do matej i Sredniej wielkosci
biur, kawiarni, stacji benzynowych, hoteli oraz wszedzie tam, gdzie chcemy
zaserwowac pyszna kawe

Elegancki i nowoczesny design

Ekspres idealnie nadaje sie do samoobstugi, dzigki intuicyjnemu panelowi
sterowania

Wyposazony w dotykowy 7-calowy panel sterowania z wyborem 6 réznych
napojow

Mozliwo$¢é zaprogramowania réznych napojéw: espresso, americano,
cappuccino, latte, latte macchiato, goragce mleko, gorgce spienione mleko, gorgca
woda, podwadjne espresso, podwdjne cappuccino, podwadjne latte, podwadjne latte
macchiato, podwdjne gorgce mleko, podwéjne gorace spienione mleko
Mozliwos$¢ personalizacji napojéw: mozliwos$é regulaciji takich parametréw jak
moc kawy, pojemnos¢ kawy, temperatura kawy, pojemno$¢ goracej wody,
temperatura gorgcej wody, czas wydawania mleka

Wstepne zaparzanie ,PRE-BREW” dodatkowo wptywajace na zwiekszenie mocy
kawy i wydobycie z niej maksimum aromatu

Mozliwos$¢ przygotowania dwdch napojéw jednoczesnie

Pojemnik na kawe ziarnistg o pojemnosci 1 kg

Wydajnos¢ maksymalna to 40 filizanek po 120 ml na godzine

Minimalna ilo$¢ zaparzanej kawy: 25 ml

Wydajnos¢ do 80 filizanek/dzien

Sygnat informujacy o koniecznosci odkamieniania

Wskaznik poziomu napetnienia

Wyjmowany zbiornik na wode o pojemnosci 1,8 |

Doprowadzanie mleka: zewnetrzne za pomoca weza

Stozkowy mechanizm mielacy wykonany ze stali

System automatycznego czyszczenia

Istnieje mozliwo$¢ podtaczenia ekspresu bezposrednio do wody z sieci jak i
statego podtaczenia do odptywu

Wymiary zew.  Zbiornik na Zbiornik na Max. wys. Moc  Zasilanie Waga Cena
Model WxDxH [mm] kawe [ka] wode [I] wlewki [mm]  [kw] [\ [kal [PLN]
RQK90 305x330x580 1 1.8 160 27 230 17,4 5000,-

Lodéwka na mleko | RQM90

Wymiary zew. Czynnik Waga Cena

Model WxDxH [mm] chtodniczy [kg] [PLN]

RQK90 220x455x457 R600a 14 1349,-




Ekspres do kawy 2-grupowy EX3 2GR B PID | 3,35 kW | TOP VERSION

CENA PROMOCYJNA: - Nowoczesny, $wiezy i stylowy wyglad
- Bardzo szeroki zakres personalizacji wygladu (kolor, wykorcze-
nie, o$wietlenie grupy, sterowanie, itp.)
- Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody
- Wstepne zaparzanie pre-infusion
- Automatyczne napuszczanie wody
- Program automatycznego czyszczenia
- Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe
- Take Away - standardowo wyposazony w wysoka grupe,
z podstawkami na nizsze filizanki
{ e + Ulepszony system odptywu wody
tb e iy - Podwdjny manometr
N - W 7 - 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch regulowane dzwigniami
+ Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem
technologii PID
- Elektroniczny wyswietlacz
- O$wietlenie grupy
- Standardowy kolor: czarny
- Szkolenie i montaz ekspresu gratis na terenie catej Polski

o — 1l L

Wymiary zew. Boiler Moc Zasilanie Waga Cena
Model WxDxH [mm] 0] kwl V] kgl [PLN]
EX32GRBPID 770x575x465 11,5 3,35 230 62 12 599,-

STANDARDOWE WYPOSAZENIE

« 1 wylewka wrzatku

» 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch
+ 1 kolba pojedyncza

* 2 kolby podwdjne

» 2 podstawki na nizsze filizanki

 1x waz zasilajacy

« 1x waz odptywowy

» 1x membrana czyszczaca

SZKOLENIE | MONTAZ NA TERENIE CALEJ POLSKI

‘ TECHNOLOGIA PID
D TALL CUP

“°#° PROGRAMOWALNE DOZY KAWY




Profesjonalny ekspres kolbowy 2 grupowy | autosteamer | CARAT 2GR

CENA PROMOCYJNA:

- Niskie zuzycie energii

- Automatyczne przetaczanie w tryb energooszczedny

- Bojler obtozony kocem termicznym o grubosci 10 mm

« Zakonczenie cyklu spieniania mleka po osiggnieciu wymaganej temperatury
- Pompa perystaltyczna zasilajgca system kontrolowana elektronicznie

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

« Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

- Wbudowana pompa wolumetryczna

+ Mozliwo$¢ zaprogramowania 4 ré6znych dawek objeto$ciowych dla kazdej grupy
- Automatyczne napuszczanie wody

+ 2 dysze do pary, 1 dysza do wrzatku

+ 1 dysza do pary turbo steamer

- Zabezpieczenie wytgczajace grzatki bojlera w przypadku braku wody w sieci
- Program automatycznego czyszczenia

Model Wymiary zew. Boiler Moc Zasilanie Cena

ode WxDxH [mm] 0] [kw] vl [PLN]
CARAT 2GRB  774x563x620 11,5 3,25 230 12 999,-
CARAT 2GRW 774x563x620 11,5 3,25 230 12999,-

‘ FUNKCJE WYSWIETLACZA

« Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem PID

« Mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

« Licznik wydanych kaw

« Ustawienie czasu i daty

« Czasowe programowanie dyszy do wrzatku

« Wyswietlanie temperatury bojlera

« Ustawienie wyboru jezyka

» Mozliwos¢ wyboru koloru wyswietlacza

» Mozliwos¢ ustawienia przypomnienia dotyczacego wymiany filtra oraz
czyszczenia ekspresu

» Mozliwos¢ ustawienia wtasnego wyswietlanego tekstu

TECHNOLOGIA PID

‘ TALL CUP

°°#° PROGRAMOWALNE DOZY KAWY



Ekspres cisnieniowy do kawy 1-kolbowy | wysoka grupa | ZIGR TALL CUP

- Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

+ Bojler z wymiennikiem ciepta

- Wysoka grupa

+ Wbudowana pompa wolumetryczna

- Elektroniczne sterowanie

+ Mozliwos$¢ zaprogramowania 4 réznych dawek objetosciowych

+ Automatyczne napuszczanie wody

- Sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze

+ 1 dysza do pary, 1 dysza do wrzatku

+ Zabezpieczenie wytgczajace grzatki bojlera w przypadku
braku wody w sieci

- Program automatycznego czyszczenia

+ Mozliwo$¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

v VRS ST M W G
Z1GRTALL CUP 460x590x530 6 28 230 6189,-
Q TALL CUP °°#° PROGRAMOWALNE DOZY KAWY

Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy | F64E

« System pojedynczej dawki, mozliwo$¢ samodzielnego okreslania
pojedynczych lub podwdéjnych doz, dodatkowo mozliwo$¢ manualnego
ustawienia ilosci kawy

« Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocg sruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta

« Ptaskie zarna wykonane ze stali nierdzewnej, Srednica 64mm

« Uchwyt na kolbe - automatyczne mielenie kawy prosto do kolby

« Duzy i czytelny dotykowy wyswietlacz

« Licznik kaw dzienny, tygodniowy

« Pomiar temperatury oraz wilgotnosci

« Informacja doktadnej dacie, godzinie oraz czasie mielenia
poszczegdlnej dozy

« Obudowa lakierowana na srebrno, na zamoéwienie dostepne inne kolory

- Wyjmowana gtowica utatwiajgca czyszczenie

CENA PROMOCYJNA:

Model Wymiary zew. Predkosé Pojemnik Moc Cena
ode WxDxH [mm]  [obroty/min]  nakawe [kg] [kW] [PLN]
F64E 230x615x270  1350-1550 1.5 035 2679,

TSty 110 l 1 s ._J;:‘__._ e —
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Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy | F4 NANO

» Miynek podaje zawsze idealng dawke $wiezo zmielonej kawy —

» System pojedynczej dawki, mozliwo$¢ samodzielnego okreslania s 1
pojedynczych lub podwdjnych doz CENA PROMOCYJNA:

« Precyzyjna regulacja mielenia: za pomoca $ruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta z podziatka

« Ptaskie zarna wykonane ze stali hartowanej, srednica 64 mm

« Uchwyt na kolbe - automatyczne mielenie kawy prosto do kolby

« Pojemnik na kawe o duzej pojemnosci

« Licznik kaw dzienny, tygodniowy

» Niezawodny i bardzo prosty w obstudze.

« Wyswietlacz podaje informacje o liczbie wydanych porcji oraz date i
godzine

Model Wymiary zew. Predkosé Pojemnik Moc Cena

ode! WxDxH [mm]  [obroty/min]  nakawe [kg] [kW] [PLN]

F4 NANO 169x240x473 1400-1600 0,6 0,25 1929,

F4 NANO NERO  169x240x473 1400-1600 0,6 0,25 1929,-

« Idealnie sprawdzi sie w punktach sprzedajacych kawe na wage.

« Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocg $ruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta z podziatka

- Stalowa, ttumigca hatas obudowa mtynka, zapewniajgca stabilnos¢ na
kazdym podtozu

- Ptaskie zarna wykonane ze stali hartowanej, srednica 64 mm

» Uchwyt na torebki z klipsem mocujgcym

» Pojemnik na kawe o duzej pojemnosci

« Z wytgcznikiem recznym

« Opcjonalnie dostepny wytacznik czasowy

Wymiary zew. Predkosé Pojemnik Moc Cena

Model WxDxH [mm]  [obroty/min]  nakawe [kg] [kW] [PLN]

F5D_BLACK 230x615x270  1350-1550 1.5 0,35 1649,-

Automatyczny mtynek do kawy | TRON

» Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i odpornego na
odksztatcenia materiatu, z systemem szybkiej blokady w przypadku
braku kawy, z mozliwoscig mycia w zmywarce w temperaturze 90°C

« Korpus mtynka pokryty materiatem odpornym na zarysowania,
wykonany z jednego kawatka tworzywa

« Mikrometryczna regulacja mielonej kawy, za pomoca zapadki
regulacyjnej

« Nowy system dozowania zmielonej kawy, ktéry zapewnia czystg komore
mielenia po zakonczeniu pracy mtynka

« Ekran dotykowy utatwia programowanie i uzytkowanie

« Mozliwe zaprogramowanie trzech réznych programéw dozowania:
pojedynczego, podwdjnego badz spersonalizowanego - do
dopasowania dla specjalnych potrzeb baristy

« Informacje o czasie mielenia zintegrowany z obudowa mtynka

« Llcznik zrobionych kaw

CENA PROMOCYJNA:

Wymiary zew. Predkos¢ Pojemnik Moc Cena
Model WxDxH [mm]  [obroty/min]  nakawe [kg]  [kwW] [PLN]
TRON 170x340x410  1300-1600 1 0275  1229,-
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